ANXOVES MANUAL DE SEGURETAT APPCC
“EL XILLU"”, S.L. ALIMENTARIA ANNEX 02.3

FITXES TECNIQUES DELS PRODUCTES

ANXOVES “EL XILLU” S.L.
Fitxa tecnica: OLIVES FARCIDES D’ANXOVA
Denominacioé de venda: olives farcides d’anxova

Servei d’informacid: anxoveselxillu@anxoveselxillu.com Ref. article:

INGREDIENTS:
Olives, anxoves, oli de gira-sol, sal i antioxidant.

INFORMACIO NUTRICIONAL:
Proteines: g/100g
Greixos: g/100g
Greixos saturats: g/100 g
Hidrats de carboni: g/100 g
Sucres: g/100g
Sal: g/100g
Valor energétic: kcal/100 g

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES:
Listeria monocytogenes: abséncia/25g

CARACTERISTIQUES FISICO-QUIMIQUES:

pH:
Humitat: %
Clorurs: %
TAMANYS 1 CARACTERiSTIQUES DELS ENVASOS:
Vidre Envas de plastic Terrina de plastic (c6polimer-PP)
1. PN: 100g PE: 50g 4. PN:46 g PE: 37g [ 5. PN: 600 g PE: 300 g 50 filets
2. PN: 155g PE: 80g¢g 6. PN: 875 g PE: 600 g 100 filets

3. PN: 2659 PE: 165 g

SISTEMA D’'IDENTIFICACIO:
El nimero de lot (diari sempre i quan hi hagi produccid) correlatiu.

DESTINACIO:
Establiments de restauracioé col-lectiva. Venda directa al consumidor final. Establiments
de venda minorista i majorista.

CONDICIONS DE CONSERVACIO I CADUCITAT:
Refrigeracié entre +5°C i +12°C. Caducitat: 6 mesos

US ESPERAT PEL CONSUMIDOR:
Consum directe.

INFORMACIO AL-LERGOGENA

no conté pot contenir @ conté

API A. SULFUROS CACAHUETS CRUSTACIS FRUITS SECS GLUTEN LLET
MOSTASSA MUSCLOS ous PEIX SESAM SOJA TRAMUSSOS
[ J
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Es seleccidé I'anxova, es col-loca en barris o galledes que s‘'omple amb aigua i sal. Es
deixa madurar durant ...... amb un pes a sobre. Passat aquest temps, es ......
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