
FICHE TECHNIQUE                                                                                                                                                                                                                                    

� Denominación legal: Cheddar

� Código interno: CH 24 ES

� Código EAN: 3415760000509

� Formato:  29 x 9 x 9 cm

� Extracto seco:

� Valor energético: 1626 kj / 392 kcal � Glúcidos: < 0,1 g

� Proteínas: 26 g � Azucares: < 0,1 g

� Lípidos: 32 g � Sal:  1,9 g

� Acidos grasos saturados: 20 g � Calcio: 690 mg

� Coliformes totales: 1000/g max � Alérgenos: Leche

� E. coli: 100/g max � Transgénicos: Ausencia

� Staphyloccoccus aureus: 100/g max � Tratamiento ionizante: Ausencia

� Anaerobias sulfito-reductores: 10/g max

� Salmonella: ausencia/25g

� Listeria mononcytogenes: ausencia/25g

� Unidad de consumo: � Empaque:

Formato: 3,3 kg Formato: Carton

Dimenciones (cm): 29 x 9 x 9 Unidades /caja: 4

Peso: Variable Dimenciones (cm): 38 x 27 x 23

Peso neto: / Peso neto: 13 kg aprox.

� Paletización :

Cajas /capa:

Cajas / palleta:

Numero de capas:

Dimenciones (cm):

Peso neto:

FICHA TÉCNICA                       

Fecha: 14/10/14

TIPPAGRAL SA     

1, rue Louis Neel   

BP 20 - 21601 Longvic- lés-Dijon. France 

Fax: +33 (0)3 80 65 48 51 

Tel: +33 (0)3 80 31 66 19 

Email: info@tippagral.net  

48% de MG en el producto seco,  

32% min en el producto acabado

INGREDIENTES

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

CARACTERISTICAS MICROBIOLÓGICAS

� MG/ES:

� Origen UE 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

BLOQUE DE CHEDDAR 3.3KG

� Leche de vaca pasteurizada, sal, fermentos lácticos, cuajo, 

colorante: annatto (E160b).

61% min 

ENVASE

� Color anaranjado, olor y sabor característicos del Cheddar, 

agradables y afrutados.

� Fecha de consumo: 90 dias 

� Conservación: entre +4 y +8°C

INFORMACIONES NUTRICIONALES (por 100 g)

RIESGOS

CONSERVACIÓN Y VIDA ÚTIL

� Fecha de consumo mínima garantizada: 70 dias

WWW.TIPPAGRAL .NET

� Metals pesados, dioxinas, 

pesticidas: 

702 kg aprox.

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS

9 cajas 

54

6

120 x 80 x 160

� Embalaje: envasado al vacío

En conformidad con la 

reglamentación vigente


