Garrlgue]la

BLANC 2016

e Collita: 2016

e Graduacio: 12,5% vol

e Varietat: Macabeu

e Acidesa tartarica: 5,7 g/l

e Sucres residuals: 0,4 g/l

e Format:31,51,101,151, 20 1.

Elaboracio:

Vi elaborat a partir de raim veremat de forma manual en el seu moment optim de
maduracio i estat sanitari, procedent de vinyes seleccionades per les seves qualitats
organoleptiques.

La vinificaci6 es realitza a partir de la fermentacié amb llevats seleccionats a

temperatura controlada de les diverses varietats per separat.

Nota de tast:
Color groc pal-lid amb reflexes verdosos, brillant i nitid. Aromes intensos de fruites
blanques, floral i citrics. Fresc i equilibrat en boca.

Ideal per maridar amb tot tipus de peixos, marisc i arrossos.

Zona de produccio:
Les vinyes estan emparades per la D.O. Emporda. Es troben a la part alta de la planta de
la plana empordanesa, a peu de la serralada, i pugen fins als turons i contraforts de les

serres de la Baga d’en Ferran i inicis de la serra de 1’ Albera.
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