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Ficha Técnica y Logistica Queixo Tetilla DOP Barral REF. 01 01 4 Q TETILLA D.O.P.

DEFINICION

El queso amparado por la D.O.P. Tetilla se elabora con leche de vaca, natural y entera, en el caso de
QUEIXERIA BARRAL, pasteurizada, procedente de las razas rubia gallega, frisona, pardo-alpina y
sus cruces. Es el resultado de una fermentacion lactica y de una coagulacién enzimatica, que definen
el producto y que son consecuencia de la simbiosis vaca-entorno. Tanto la zona de produccion de
leche como la de elaboracién del Queso comprenden todo el territorio de la Comunidad Autbnoma de
Galicia.

FORMATO

FORMA Piezas tronco conicas.

DIMENSIONES Didmetro 130 mm X 135 mm de altura.

PESO 0.90 Kg aproximadamente.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

CORTEZA Fina y elastica, color amarillo medio oscuro, brillante, limpia y lisa.

PASTA Color uniforme, entre blanco marfil y amarillo palido, brillante, sin grietas, con pocos
0jos, pequefos y de distribucion irregular.

AROMA Inicialmente a leche fresca y a yogur, apareciendo olor a mantequilla a medida que

madura, junto con matices de vainilla, nata y nueces.

SABOR Ligeramente salado, con un caracteristico punto de acidez.

INGREDIENTES:
Leche entera pasteurizada de vaca, cuajo, fermentos lacticos, cloruro calcico y sal.
Recubrimiento en corteza: acetato de polivinilo (corteza no comestible), antimoho (E-235)

MADURACION
Minimo seis dias

ESPECIFICACIONES FISICO-QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS VALOR ESTANDAR | LIMITES PERMITIDOS OBSERVACIONES

Materia grasa % (MG) 25-30 -
Proteina % (P) 23-25 -

Minimo 45%
Extracto seco % (ES) 45-50 Maximo 50%
%MG/ES 45-60 Minimo 45%
pH 5,1-5,3 5,0-5,5
Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia/25g n=5 c=0 *
Coliformes a 30°C Entre 10" y 10°ufc/g <10°ufcl/g n=5 c=0 *
Escherichia coli Entre 10° y 10°ufc/g <10°ufc/g n=5 c=2 *
Staphilococcus coagulasa + | Entre 10° y 10°ufc/g <10°ufclg n=5 c=2 *

DATOS LOGISTICOS

Cajas de cartdon de medidas:

(4 unidades por caja): (318x318x134),

(6 unidades por caja) (472x316x125)

Peso unidad, kg: 0.90 Kg aproximadamente.
Marca: BARRAL

FECHA DE CADUCIDAD
Consumir preferentemente antes de 3 meses contados desde su fecha de fabricacion

INSTRUCCIONES DE USO
Conservar en refrigeracion entre 0 y 8°C.

DESTINO PREVISTO
Destinado a todos los grupos de consumidores

*n: unidades de muestra analizadas por lote
c¢: unidades de muestra admitidas fuera de limite por lote




