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Email: info@trosdesort.

1. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

cat - Web: www.trosdesort.cat

Nom del producte:

Serrat del Triadd Roi

Denominacié de venda: Formatge curat gras
Formatge de pasta premsada i coagulacié enzimatica, elaborat exclusivament amb
llet crua i sencera de vaca de la propia explotacio (Pirineu de Lleida, Pallars Sobira) i

Descripcié:

Temps de maduracio:

2. INGREDIENTS

amb l'escorca rentada
2 mesos

Ingredients:

Informacié sobre al-lérgens:
Informacié sobre OGM:

Llet crua de vaca, ferments lactics, sal, quall animal i Brevibacterium linens

Llet. No conté gluten
Cap dels ingredients utilitzats en I'elaboracié d'aquest producte s'ha obtingut a

partir d'organismes modificats genéticament

3. CARACTERISTIQUES DEL PRODUCTE

Caracteristiques
Organoléptiques

Escorga:

Color:

Olor:
Aroma/sabor/persisténcia:

Textura:
Consisténcia:

Rentada amb Brevibacterium linens

Ataronjat per fora, blanquinéds per dins

Pungent

Sabor potent i desenvolupat, molt personal, mantegds
al paladar i de llarg postgust amb tocs amoniacals que
recorden els formatges d'estil suis

Elastica

Semidura

Caracteristiques
Fisico - Quimiques

Greix

Greix (s.e.s)

Extracte Sec Magre (E.S.M)
Extracte Sec Total (E.S.T)

35,8 % P/P
49,8 % P/P
36,2 % P/P
72,0% P/P

Valors
Nutricionals
(per 100 g)

Valor energeétic
Proteines
Hidrats de carboni
dels quals sucres
Greixos
dels quals saturats
dels quals monoinsaturats
dels quals polinsaturats
Sal

450 Kcal / 1868 KJ
30,3g

0,5g

05g

35,8¢g

26,0¢g

7,6¢

15g

1,74 ¢

Caracteristiques
Microbiologiques

Esta sotmeés als limits establerts en el Reglament (CE) n2 2073/2005 de la Comissié de 15
de Novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als productes
alimentaris, i que esta modificat pel Reglament (CE) n? 1441/2007:

Valors recomanats | Valors limits

Estafilococs coagulasa positius <1x104 cfu/g <1x105 cfu/g

Listeria monocytogenes
Salmonella

Abséncia (en 25 g) Abséncia (en 25 g)
Absencia (en 25 g) Absencia (en 25 g)
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4. TRACTAMENTS TECNOLOGICS A QUE S'HA SOTMES

Premsat, salat, maduracio

5. CONDICIONS DE CONSERVACIO

Temperatura de conservacié entre 482 C

6. SISTEMA EMPRAT PER IDENTIFICAR EL PRODUCTE

Cada producte s'identifica amb un nimero de lot. El nimero de lot esta format per quatre xifres. Numeracié
correlativa.

7. FORMAT | PRESENTACIO DE L'ENVAS | EMBALATGE

Tipus envas: Film microperforat

Format de fabricacié Petit Gran

Presentacio Peca cilindrica 700 g  Peca cilindrica 2,2 Kg

Dimensions g¢12cmialt5,5cm ¢19cmialt7,8 cm

Codi EAN 8437005653382 8437005653399
Tipus embalatge: Caixa cartré

Unitats per caixa 609 204

Dimensions caixa (mm) 386x268x115 o 386x268x115 o

439x416x72 425x425x102
Pes logistic caixa 325g 0 380g 325g 0 640g
Caixes per palet 52 40

8. VIDA UTIL DEL PRODUCTE

Consum preferent de 1 any a partir de la data d'elaboracié

9. DESTINACIO

Restauracié i public en general

10. US ESPERAT DEL PRODUCTE

Consum en cru i en preparacions culinaries. Escorga comestible

11. IMATGE DEL PRODUCTE

Imatge producte Etiqueta producte




